ANTIPASTI NEL TAGLIERINO

TERRA . MARE . VEGETARIAND ..

3°|0me| TOSCOTDOI Pancetta ok al fomoMPOFCZeTlO Carpaccio di Salmone con Pepe Rosa, Bruschetta al  Pappa al Pomodoro, Bruschetta con Pomodoro e
cotta a legna, Frosciutto crudo toscano, Mortadella Pomodoro con Alici e Cipolle Corcmella’re, Fritto di Basilico, Zucchine e Melanzane grigliate, Mozzarella

di Prato, Bruschetta stracchino e solsicgio, Pappa al Accivahe. | e S o B di Bufala con pesto di basilico e pinoli, Gratin di
Pomodoro, Bruschetta pomodoro e basilico, Pecorino cclughe, Impepata di Lozze, oceppie in ZImino, patate con crema di formaggio, Pecorino nero con

nero con salsa alla cipolla, Verdure sott‘olio (carciofo Zuppetta di Moscardini, POlPO alla Mediterranea Salsa alla Cipolla, Brie con Miele e Mirtilli, Verdure
grigliato, pomodoro secco, cipolline grigliate) sott’Olio (carciofo grigliato, pomodoro secco, cipolline
16 18 grigliate) 14
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BIBITE IN BOTTIGLIA BIRRE IN BOTTIGLIA VINI BIANCHI VINO ALLA SPINA VINI AL CALICE

ACQUA NATURALE PANNA 75 CL 250 BECK'S 33 0L 4 E:’ASSEBII;IA I6T 16 1/4BIANCO FRIZZANTE 6 SAN MARTINO 5
ACQUA FRIZZANTE SPELLEGRINOTSCL 250 CORONA33CL 450 | p pETTEGOLA @ 172 BIANCO FRIZZANTE g e
5
COCA COLA 33 CL 3 ICHUNUSA NON FILTRATA 50 CL 5 (Vermentino) ) MEJI&EL%‘.’&EFI BORGERI
COCA COLA ZERO 33 CL 3 AAVECCHIA . QL Tl e MELETTI CAVALLARI BORGERI 5
abernet auvignon, Mer| ot, yra
. MELETTI CAVALLARI BORGERI 22

;IAJ:::I-AE:Z?;GCLL . (') (Vermentino, Viognier) BU I-I-I CI N E

BIRRH DEL TRAMINER AROMATICO 21 SAN MARTINO 19
ESTA THE LIMONE/PESCA 25 CL i BORGO (Taminer aromatico) bl
SUCCO DI FRUTTA 250 TSR “  TERREDUCCO 2%

BIRREINBOTTIBLIA Givaommavooc s A
BIRRE ALLASPINA  ARTIGIANAL VINI ROSAT!

LISA (LAGER) 6 VINI R U s Sl AIAVEGCHIA 19
STELLA ARTOIS PI[:[:ULA 20 cL 3.50 REALE [IPA] 6 Solidio Rose (Sangiovese, Merlot)
MALEDETTA (ROUGE) 6
STELLA ARTOIS MEDIA 40CL 450 oSl =

AIA VECCHIA LAGONE 19

(Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)

LEFFE ROUGE 33 CL 5
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ALLERGENI

COME DA REGOLAMENTO EU 1169/2011
IL LIBRO DEGLI ALLERGENI E DISPONIBILE
ALLA CASSA RICHIEDENDOLA ALLO STAFF

" ARTOIS X
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LE PIZZE SPECIALI
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10 E LODE LIGHT

Pomodoro Gustarosso, stracciatella, Pomodoro Gustarosso, burratina , rucola,
prosciutto crudo, gocce di tartufo nero pomodorini ciliegino e olive 12

e granella di nocciole 13,5
DIVINA

MORTADELLINA

Mozzarella fior di latte sorrentina, mortadella,
stracciatella e granella di pistacchio 13,5

4 PORCELLINI

Pomodoro Gustarosso, mozzarella fior di latte,
waurstel, salsiccia, salamino piccante e prosciutto cotto 13

CALABRESE

Pomodoro Gustarosso, burratina,
salamino piccante e ‘nduja 11.5

Pomodoro Gustarosso , mozzarella di Bufala,
funghi porcini e prosciutto crudo 13

BRUCIA'ULO

Pomodoro Gustarosso, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, cipolle di Tropea, salame piccante,
‘nduja e olio al peperoncino 12.5

VENERE

Pomodoro Gustarosso, mozzarella fior di latte,
frutti di mare freschi e prezzemolo 13
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Mozzarella fior di latte, tonno e

pomodorini ciliegino a crudo
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Mozzarella fior di latte, crem
funghi freschie-salsiccia

Pomodoro G rosso, moz
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Pomodoro Gustarosso, mozzarella fi
di latte e 4 formaggi 11
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mozzarella fiordilatte 10
ri ciliegino 12

G D Insalata fresca, maionese, straccetti di tonrid e
pomodori ciliegino a crudo 10




